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AMBITO E ORGANIZACAO

O regulamento do Concurso chef_madelN visa definir as regras de participagdo e atribuigdo do Troféu
Cozinheiro/Pasteleiro madelN, Troféu Barman/Restaurante madelN, organizado pela Cdmara Municipal
de Famalicdo, Escolas Profissionais de Vila Nova de Famalicio e NOVUMDUX, Comércio de Produtos
para Hotelaria e Restauragao, Lda.

OBJETIVO

E objetivo deste concurso avaliar e premiar o conhecimento e desempenho dos participantes assim
como promover a valorizagdo dos cursos de formacgdo profissional nivel IV na area hotelaria, da Rede
Local de Educagao e Formacao, de Vila Nova de Famalicdo.

DESTINATARIOS

O Concurso chef_madelN é destinado a todos os alunos e formandos dos cursos de formagdo e
educacdo nivel IV na drea de hotelaria da Rede Local de Educacdo e Formacgdo, de Vila Nova de
Famalicdo.

CATEGORIAS A CONCURSO

O Concurso chef_madelN admitird a concurso 2 categorias:

e Bar/Restaurante
e Cozinha/ Pastelaria

Cada uma destas categorias sera dividida em grupos relativos aos alunos do 11.2 e 12.2 ano de
escolaridade ou equivalente, de acordo com a seguinte matriz:

Grupo Categorias
11.2 Ano Bar / Restaurante Cozinha / Pastelaria
12.2 Ano Bar / Restaurante Cozinha / Pastelaria

CANDIDATURAS

Para se inscrever no Concurso chef_madelN, é necessdrio estar matriculado no 11.2 ou 12.2 ano dos
cursos de “Cozinha e Pastelaria” ou “Restaurante e Bar” das Escolas da Rede Local de Educacdo e
Formacdo, de VN Famalicdo, e submeter, dentro dos prazos estabelecidos e divulgados em
http://www.famalicaomadein.pt/, a ficha de inscricdo com indica¢do do ano de escolaridade e categoria

em que se inscreve.

As candidaturas sdo individuais e s6 é permitido a inscrigdo numa categoria.


http://www.famalicaomadein.pt/

CHEF Made IN
2014/2015

DESENVOLVIMENTO

O Concurso chef_madelN realiza-se em 3 fases, para cada uma das categorias, através de provas
eliminatdrias:

1.2 Fase: Todos os participantes inscritos e formalmente aceites no concurso serdo convidados a realizar
provas eliminatdrias até a definicdo dos 4 semifinalistas por grupo de categoria;

2.2 Fase: Os 4 semifinalistas por grupo de categoria, apurados na 1.2 fase, serdao submetidos a provas
eliminatdrias e desses serdo escolhidos 2 finalistas, por grupo de categoria, que irdo disputar a 3.2 e
ultima fase;

3.2 Fase: Os 2 finalistas por grupo de categoria irdo participar na “Final”, em provas abertas ao publico.
Destas provas, o juri escolherd 1 vencedor por grupo de categoria.

Cada uma das fases sera realizada em datas diferentes dentro dos prazos estabelecidos no ponto abaixo
do regulamento “Datas do Concurso”.

Sera comunicado previamente aos participantes o tema geral das provas.

A 1.2 e 2.2 fase das provas serdo realizadas nas instalagdes de cada uma das Escolas, nomeadamente:

Categoria 1.2 Fase 2.2 Fase
Cozinha / Pastelaria Didaxis (S. Cosme) Camilo Castelo Branco
Bar / Restaurante INA D. Sancho |

A 3.2 fase ira decorrer em local a indicar.

Cabe a Comissdo Organizadora do Concurso definir os pormenores dos desafios que vao ser colocados
aos concorrentes, assim como assegurar as condi¢Oes logisticas para a realizacdo dos desafios, ao nivel
dos equipamentos e ingredientes necessarios.

A Comissdo Organizadora do Concurso reserva-se ao direito de modificar, acrescentar ou suprimir
alguma das fases previstas acima, de forma a assegurar o bom andamento do concurso.

DATAS DO CONCURSO

As datas da realizacdo de provas serd comunicada a cada participante, com antecedéncia de 5 dias Uteis,
dentro dos intervalos abaixo definidos:

1.2 Fase: entre 9 e 20 de margo
2.2 Fase: entre 13 e 24 de abril
3.2 Fase (Final): 12 de maio de 2015

No dia das provas cada concorrente devera comparecer no local indicado, 30 minutos antes da
realizagdo das mesmas, para se inteirar dos desafios que lhe serdo propostos. A falta de comparéncia
determina a eliminacdo do concorrente.
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A Comissdo Organizadora do Concurso reserva-se ao direito de alterar as datas acima, por forga de
constrangimentos que impegam a sua realizagdo dentro das datas estabelecidas.

JURI DO CONCURSO

O Juri do concurso é composto por 2 elementos fixos e 1 elemento convidado conforme a categoria.
Fazem parte dos elementos fixos do Juri um representante da Camara Municipal de Famalicdo, e um
representante da NOVUMDUX.

Os elementos do Juri a convidar serdo propostos pelos promotores da iniciativa, escolhidas entre figuras
do concelho, reputadas nacional e internacionalmente pela sua atividade ao nivel da restauragdo e
hotelaria.

Os membros do juri comprometer-se-do a manter sigilo sobre os processos em andlise, abstendo-se de
participar em qualquer decisdo relativa a processos submetidos por qualquer participante com o qual
estejam diretamente ligados.

PROCESSO DE SELECGAO

A selecdo dos semifinalistas, finalistas e respetivos vencedores por categoria, serd da responsabilidade
do Juri do concurso.

Caberd ao Juri avaliar e escolher os candidatos podendo também alargar a admissdao de candidatos em
fases seguintes, se entender que os concorrentes em concurso tém mérito suficiente e se distingam pela
exceléncia das suas provas.

Deste alargamento, ndao poderd resultar mais que 1 candidato por categoria em cada fase, para além
dos propostos em regulamento.

Das decisdes do Juri, que serdo fundamentadas e constardo em ata assinada por todos os membros, ndao
haverd reclamacdo ou recurso.

CRITERIOS DE SELECCAO

A analise dos concorrentes tera os seguintes critérios de avaliagdo:

Categoria Cozinha / Pastelaria Categoria Restaurante / Bar

Cumprimento dos principios/regras de higiene e Cumprimento dos principios/regras de higiene e

seguranga alimentar seguranga alimentar

Técnica e habilidade profissional Técnica e habilidade profissional
Textura, Sabor e Aroma “Mise en Place” e/ou Sabor e Aroma
Empratamento / Apresentagdo Apresentagdo

Criatividade & Inovagdo Criatividade & Inovagdo
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Cabe a cada membro do Juri avaliar individualmente os concorrentes em prova e do somatério das
pontuacgdes atribuidas por cada elemento do Juri em cada critério de selegdo resultard a escolha dos
concorrentes apurados em cada uma das fases.

PREMIOS DO CONCURSO

Participantes: Todos os participantes terdo direito a um Certificado de Participagdo.

Finalistas e Vencedores: Para além dos Certificado de Participagdo acima identificados, os concorrentes
vencedores e finalistas (2.2 classificado) em cada categoria, receberdo os seguintes prémios:

Categoria Bar / Restaurante (11.2 e 12.2 ano) Categoria Cozinha / Pastelaria (11.2 e 12.2 ano)

12 Classificado: 12 Classificado:

o 1 Terno talher gravado com o logo do evento o 1 Terno talher gravado com o logo do evento

o 1 Conj. Barman (Shaker, Medidor, Colher e Coador) o 1 Jaleca

o 1 Cx. Copos Cocktail +1 cx. Copos Margarita o 2 Pratos de apresentagdo

o 1 Saca-rolhas TOP o 1 Conj. Espatulas de pastelaria

o 1 Avental s/peito o 1 Faca Chefe
22 Classificado: 29 Classificado;

o 1 Terno talher gravado com o logo do evento o 1 Terno talher gravado com o logo do evento

o 1 Cx. Copos Cocktail + 1 cx. Copos Margarita o 2 Pratos de apresentagdo

o 1 Cx. Copos p/vinhos maduros o 1 Faca Chefe

o 1 Avental s/peito o 1 Avental c/peito

DISPOSIGOES GERAIS

A Organizacdo do Concurso reserva-se ao direito de ndo admitir a concurso as candidaturas que ndo
verifiguem as condig¢des estabelecidas neste regulamento.

Os participantes cedem o direito de utilizagdo da sua imagem durante a participagdo no Concurso.

A participacdo no concurso significa a aceitagdo do presente regulamento.



